
Rosalie
LA CIOTAT



V I N S  A U  V E R R E  1 2 C L

B a n d o l  -  C h â t e a u  P e y  N e u f  
C ô t e s  d e  P r o v e n c e  d u  m o m e n t  
V i n  d e  p a y s  d u  m o m e n t
C h a r d o n n a y  d u  m o m e n t
P i n o t  n o i r  A i g l e  R o y a l  -  2 0 2 2
B a n d o l  -  D o m a i n e  d e  S u f f r e n e
S a i n t  J o s e p h  -  J .  D e n u z i è r e  -  2 0 2 0

B a n d o l  -  C h â t e a u  P e y  N e u f  
C ô t e s  d e  P r o v e n c e  d u  m o m e n t  
V i n  d e  p a y s  d u  m o m e n t
C h a r d o n n a y  d u  m o m e n t
P i n o t  n o i r  A i g l e  R o y a l  -  2 0 2 2
B a n d o l  -  D o m a i n e  d e  S u f f r e n e
S a i n t  J o s e p h  -  J .  D e n u z i è r e  -  2 0 2 0

8€
7€
5€
7€
7€
8€

12€

8€
7€
5€
7€
7€
8€

12€

(3 couleurs)(3 couleurs)

(blanc et  rosé)(blanc et  rosé)

(3 couleurs)(3 couleurs)

(blanc uniquement)(blanc uniquement)

(Rouge uniquement)(Rouge uniquement)

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

Bouteilles
Corona 33cl
Desperados 33cl
Pietra Rossa 33cl
Pietra sans alcool 33cl

Bouteilles
Corona 33cl
Desperados 33cl
Pietra Rossa 33cl
Pietra sans alcool 33cl

L E S  B O I S S O N SL E S  B O I S S O N S

Chocolat 
Chocolat Vienneois (avec chantilly) 
Café expresso 
Café décaféiné 
Café crème 
Café noisette

Chocolat 
Chocolat Vienneois (avec chantilly) 
Café expresso 
Café décaféiné 
Café crème 
Café noisette

3,50€
4,50€

2€
2,20€

4€
2,20€

3,50€
4,50€

2€
2,20€

4€
2,20€

Café expresso double 
Café allongé 
Cappuccino 
Irish Coffee 
Lait chaud
The et infusion

Café expresso double 
Café allongé 
Cappuccino 
Irish Coffee 
Lait chaud
The et infusion

4€
2€

4,50€
8€
3€
4€

4€
2€

4,50€
8€
3€
4€

B O I S S O N S  C H A U D E S

S O F T S  E T  E A U X
Vittel 25cl/50cl/1L
San pellegrino 50cl/1L
Sirop 2cl
Orange pressé 25cl
Citron pressé 25cl
Chinois (orange et citron) 25cl

Vittel 25cl/50cl/1L
San pellegrino 50cl/1L
Sirop 2cl
Orange pressé 25cl
Citron pressé 25cl
Chinois (orange et citron) 25cl

3€/ 4,5€/ 6€
5€/ 7€

3€
5€
5€
5€

3€/ 4,5€/ 6€
5€/ 7€

3€
5€
5€
5€

4€4€Soda 33cl  
Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes
agrumes, Schweppes tonic, Limonade, Orangina

Soda 33cl  
Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes
agrumes, Schweppes tonic, Limonade, Orangina

Jus de fruits pago  
fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot, ananas
Jus de fruits pago  
fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot, ananas

4€4€

B I È R E S

6€ / 11€
4,5€ / 8,5€
5,5€ / 10€

5€ / 9€

6€ / 11€
4,5€ / 8,5€
5,5€ / 10€

5€ / 9€

Pression
Pietra IPA 25cl / 50cl
Pietra Bionda 25cl / 50cl
Pietra Ambrée 25cl / 50cl
Colomba Blanche 25cl / 50cl

Pression
Pietra IPA 25cl / 50cl
Pietra Bionda 25cl / 50cl
Pietra Ambrée 25cl / 50cl
Colomba Blanche 25cl / 50cl

Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Ricard / 51 2cl
Mauresque/ Tomate/ Perroquet 2cl
Coupe de Champagne 10cl
Piscine de Champagne 16cl

Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Ricard / 51 2cl
Mauresque/ Tomate/ Perroquet 2cl
Coupe de Champagne 10cl
Piscine de Champagne 16cl

5€
12€

3,5€
3,8€
12€
14€

5€
12€

3,5€
3,8€
12€
14€

Coupe de prosecco 10cl
Piscine de Prosecco 16cl
Martini Blanc et Rouge 6cl
Campari 6cl
Tube Alcool + soft
Porto / Muscat

Coupe de prosecco 10cl
Piscine de Prosecco 16cl
Martini Blanc et Rouge 6cl
Campari 6cl
Tube Alcool + soft
Porto / Muscat

8€
12€
5€

5,5€
10€
5€

8€
12€
5€

5,5€
10€
5€

A P É R I T I F S

Bitter san PellegrinoBitter san Pellegrino 5€5€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ,  À  CONSOMMER AVEC MODÉRATION 

(Rouge uniquement)(Rouge uniquement)

(Rouge uniquement)(Rouge uniquement)



C O C K T A I L S  C L A S S I Q U E S

Moj ito
Rhum blanc ,  c itron  v ert ,  sucre ,  menthe  fra îche ,  e au
gazeuse

Moj ito
Rhum blanc ,  c itron  v ert ,  sucre ,  menthe  fra îche ,  e au
gazeuse

11€11€

Class ique  Spr i tz
Apérol ,  prosecco,  e au  gazeuse ,  tranche  d 'orange
Class ique  Spr i tz
Apérol ,  prosecco,  e au  gazeuse ,  tranche  d 'orange

Hugo Spr i tz
Prosecco,  L iqueur  de  f l eur  de  sureau ,  e au
gazeuse ,  menthe  fra îche ,  c i tron  v ert

Hugo Spr i tz
Prosecco,  L iqueur  de  f l eur  de  sureau ,  e au
gazeuse ,  menthe  fra îche ,  c i tron  v ert

13€13€

P i sco Sour
P i sco,  jus  de  c itron  v ert ,  s i rop  de  sucre ,  b l anc
d 'œuf ,  amers  aromat iques

P i sco Sour
P i sco,  jus  de  c itron  v ert ,  s i rop  de  sucre ,  b l anc
d 'œuf ,  amers  aromat iques

10€10€

Old Fash ioned
Bourbon ,  sucre ,  b i tter  angostura ,  z este
d 'orange

Old Fash ioned
Bourbon ,  sucre ,  b i tter  angostura ,  z este
d 'orange

12€12€

Negron i
Gin ,  Campar i ,  v ermouth  rouge
Negron i
Gin ,  Campar i ,  v ermouth  rouge

12€12€

Expresso Mart i n i
Vodka ,  l iqueur  de  café ,  e xpresso ,  s i rop  de  sucre
Expresso Mart i n i
Vodka ,  l iqueur  de  café ,  e xpresso ,  s i rop  de  sucre

Pornstar  Mart i n i
Vodka ,  purée  de  p ass ion ,  c i tron  v ert ,  s i rop  de
van i l l e ,  s hot  de  prosecco

Pornstar  Mart i n i
Vodka ,  purée  de  p ass ion ,  c i tron  v ert ,  s i rop  de
van i l l e ,  s hot  de  prosecco

13€13€

Long I s l and
Vodka ,  g i n ,  r hum blanc ,  t equ i l a ,  tr i p l e  s ec ,
c itron  v ert ,  cola

Long I s l and
Vodka ,  g i n ,  r hum blanc ,  t equ i l a ,  tr i p l e  s ec ,
c itron  v ert ,  cola

Margar i t a
Tequ i l a ,  tr i p l e  s ec ,  jus  de  c itron  v ert ,  s e l
Margar i t a
Tequ i l a ,  tr i p l e  s ec ,  jus  de  c itron  v ert ,  s e l

11€11€

Moscow Mule
Vodka ,  jus  de  c itron  v ert ,  g i nger  beer
Moscow Mule
Vodka ,  jus  de  c itron  v ert ,  g i nger  beer

Caip i r i n h a  
Cachaça ,  sucre  de  canne ,  c i tron  v ert
Caip i r i n h a  
Cachaça ,  sucre  de  canne ,  c i tron  v ert

Da iqu ir i  
Rhum blanc ,  jus  de  c itron  v ert ,  s i rop  de  sucre
Da iqu ir i  
Rhum blanc ,  jus  de  c itron  v ert ,  s i rop  de  sucre

10€10€

13€13€

14€14€

11€11€

11€11€

11€11€

C O C K T A I L S  S I G N A T U R E S
Bas i l ic  Royale
Gin ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  m i e l ,  mag ic v e louté ,  jus
de  c itron  v ert

Bas i l ic  Royale
Gin ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  m i e l ,  mag ic v e louté ,  jus
de  c itron  v ert

14€14€

Y i n  Y ang 
Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop de coco.
Y i n  Y ang 
Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop de coco.
Albach i ara   
Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de pêche, 
magic velouté

Albach i ara   
Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de pêche, 
magic velouté

14€14€

V ioletta  
Crème  de  v iolette ,  g i n ,  tr i p l e  s ec ,  jus  de  c itron
vert ,  mag ic v e louté

V ioletta  
Crème  de  v iolette ,  g i n ,  tr i p l e  s ec ,  jus  de  c itron
vert ,  mag ic v e louté

14€14€

L imone  Mart i n i  
L imoncello ,  vodka ,  sucre  l iqu ide ,  jus  de  c itron ,
mag ic v e louté .

L imone  Mart i n i  
L imoncello ,  vodka ,  sucre  l iqu ide ,  jus  de  c itron ,
mag ic v e louté .

14€14€

Dark  Moj ito :
Vodka  no ire ,  c i tron  v ert ,  menthe  fra îche ,  sucre
de  canne ,  e au  gazeuse .

Dark  Moj ito :
Vodka  no ire ,  c i tron  v ert ,  menthe  fra îche ,  sucre
de  canne ,  e au  gazeuse .

Bas i l ic  Summer
Rhum ,  l iqueur  de  fra i s e ,  purée  de  fra i s e ,  s i rop  de
bas i l ic  ma i son ,  jus  de  c itron  v ert ,  b as i l ic .

Bas i l ic  Summer
Rhum ,  l iqueur  de  fra i s e ,  purée  de  fra i s e ,  s i rop  de
bas i l ic  ma i son ,  jus  de  c itron  v ert ,  b as i l ic .

14€14€

14€14€ 14€14€

M O C K T A I L S
V i rg in  P i n a  
S irop  de  coco,  purée  de  coco,  jus  d ’ a n anas
V i rg in  P i n a  
S irop  de  coco,  purée  de  coco,  jus  d ’ a n anas

10€10€

V i rg in  Moj ito 
Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse
V i rg in  Moj ito 
Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse

Fresh  Bas i l ic  
Purée  de  fra i s e ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  c i tron  v ert ,
g i nger  beer .

Fresh  Bas i l ic  
Purée  de  fra i s e ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  c i tron  v ert ,
g i nger  beer .

10€10€

Pep ’ s  Mango
Purée  de  mangue ,  menthe  fra îche ,  jus  de  c itron
vert ,  e au  gazeuse .

Pep ’ s  Mango
Purée  de  mangue ,  menthe  fra îche ,  jus  de  c itron
vert ,  e au  gazeuse .

10€10€

Hot  Pass ion
Jus  d ’ a n anas ,  purée  de  fru i t  de  l a  p ass ion ,  s i rop
de  v an i l l e ,  jus  de  c itron  v ert

Hot  Pass ion
Jus  d ’ a n anas ,  purée  de  fru i t  de  l a  p ass ion ,  s i rop
de  v an i l l e ,  jus  de  c itron  v ert

10€10€

Young V ioletta
S irop  de  v iolette ,  purée  de  p êche ,  jus  de  c itron
vert ,  l imonade

Young V ioletta
S irop  de  v iolette ,  purée  de  p êche ,  jus  de  c itron
vert ,  l imonade

Exot ico
Jus  de  mangue ,  no ix  de  coco,  pass ion ,  jus  de
c itron  v ert

Exot ico
Jus  de  mangue ,  no ix  de  coco,  pass ion ,  jus  de
c itron  v ert

10€10€

10€10€ 10€10€

Diplomat ico 
Don papa  
Zacapa  /  Arman i ac
Martel l  v sop  

D i p lomat ico 
Don papa  
Zacapa  /  Arman i ac
Martel l  v sop  

Rhum et  CognacRhum et  Cognac

Lagavul i n e  
Ch i v as  1 2  a ns  
Tok i  
J ack  Dan i e l ’ s  

L agavul i n e  
Ch i v as  1 2  a ns  
Tok i  
J ack  Dan i e l ’ s  

Wh isk yWh i sk y

Greygoose  
Absolut  
Greygoose  
Absolut  

VodkaVodka

S P I R I T U E U X  4 C L

1 0€
10€
12€
13€

10€
10€
12€
13€

14€
10€
9€

10€

14€
10€
9€

10€

12€
8€

12€
8€

N ikka  
Bombay  s apph i r e  
Monke y  4 7  
Mal f y  c itron

N i kka  
Bombay  s apph i r e  
Monke y  4 7  
Mal f y  c itron

GinGin

Patron  anejo 
Patron  s i l v er  
M istra l  
Patron  anejo 
Patron  s i l v er  
M istra l  

Tequ i l a ,  Mezcal  et  P i scoTequ i l a ,  Mezcal  et  P i sco

9€
8€

12€
10€

9€
8€

12€
10€

14€
12€
9€

14€
12€
9€

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS  ,  L ISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE



Get 27 
Get 31 
Bailey’s 
Limoncello 
Poire 

Get 27 
Get 31 
Bailey’s 
Limoncello 
Poire 

8€
8€
8€
7€
8€

8€
8€
8€
7€
8€

Benedictine 
Jagermeister
Amaretto 
Vieille prune 
Calvados 

Benedictine 
Jagermeister
Amaretto 
Vieille prune 
Calvados 

8€
8€
8€
8€
8€

8€
8€
8€
8€
8€

L i q u e u r s  e t  d i g e s t i f s  6 c l

P E T I T S  D É J E U N E R SP E T I T S  D É J E U N E R S
JUSQU ’À  1 1 H30

Croissant au beurre 
Pain au chocolat 
Tartines, beurre et confiture ou miel
Œufs brouillés 

Croissant au beurre 
Pain au chocolat 
Tartines, beurre et confiture ou miel
Œufs brouillés 

2,50 €
2,50€

6€
7€

2,50 €
2,50€

6€
7€

Œufs brouillés au fromage 
Œufs brouillés au fromage, jambon 
Œufs brouillés au fromage 
Œufs brouillés au fromage, jambon 

8,50€
9,50€
8,50€
9,50€

Formule Classique
1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé
Formule Classique
1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé

8€8€

Formule Complète
1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé 
Formule Complète
1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé 

10,50€10,50€

Formule Salée
œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé 
Formule Salée
œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé 

10,50€10,50€

Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso, 
café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.

Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso, 
café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.

F O R M U L E S

CB ET ESPÈCES



Mi-cuit de thon 
Crème de saté, lait de coco, citron vert, brocolis et riz thaï
Mi-cuit de thon 
Crème de saté, lait de coco, citron vert, brocolis et riz thaï

28€28€

Poulpe snacké au beurre d’agrumes  
Purée de carottes, pickles de carottes et d’oignons rouges, tuile de curcuma et huile de basilic
Poulpe snacké au beurre d’agrumes  
Purée de carottes, pickles de carottes et d’oignons rouges, tuile de curcuma et huile de basilic

34€34€

Filet de bœuf façon Chateaubriand 
Purée de pommes de terre maison - Supplément sauce poivre, morilles ou roquefort — 3 €
Filet de bœuf façon Chateaubriand 
Purée de pommes de terre maison - Supplément sauce poivre, morilles ou roquefort — 3 €

32€32€

Suprême de volaille farci à l’estragon  
Purée de céleri maison, légumes glacés et sauce morilles
Suprême de volaille farci à l’estragon  
Purée de céleri maison, légumes glacés et sauce morilles

27€27€

Paleron de bœuf
Purée de pomme de terre, pickles d’oignons rouges et de carottes, jus de viande corsé
Paleron de bœuf
Purée de pomme de terre, pickles d’oignons rouges et de carottes, jus de viande corsé

25€25€

H O R S  D ’ Œ U V R EH O R S  D ’ Œ U V R E
À  PARTAGER  OU NON

Ceviche de daurade 
Leche del tigre, purée de patates douces, pickles d’oignon rouge, coriandre et cébette
Ceviche de daurade 
Leche del tigre, purée de patates douces, pickles d’oignon rouge, coriandre et cébette

23€23€

À  P A R T A G E RÀ  P A R T A G E R
À  M ID I  ET  À  PART IR  DE  1 7 H  

Ricotta, chorizo & huile pimentée 
Panisses au romarin, aïoli maison 
Encornets juste saisis, en persillade 
Camembert au four, figues rôties 
Croustini de Saint-Marcellin 

Ricotta, chorizo & huile pimentée 
Panisses au romarin, aïoli maison 
Encornets juste saisis, en persillade 
Camembert au four, figues rôties 
Croustini de Saint-Marcellin 

9€
12€
14€
11€
9€

9€
12€
14€
11€
9€

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS  ,  L ISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE

L E S  P L A T SL E S  P L A T S

Tartare de daurade  
Suprême d’orange, fenouil, Aneth et huile d’estragon 
Tartare de daurade  
Suprême d’orange, fenouil, Aneth et huile d’estragon 

19€19€

Gravlax de bœuf  
Boeuf cru mariné au sel, sucre et aromate, condiment de tomate, basilic, oignon rouge, pignons et huile 
verte de cébette

Gravlax de bœuf  
Boeuf cru mariné au sel, sucre et aromate, condiment de tomate, basilic, oignon rouge, pignons et huile 
verte de cébette

16€16€

Poireau revisité  
Mayonnaise au vert de poireau et jaune d’œuf confit, huile de poireau 
Poireau revisité  
Mayonnaise au vert de poireau et jaune d’œuf confit, huile de poireau 

12€12€

Artichaut façon carbonara 
Coeur d’artichaut pôelés, crème de parmesan et éclats de guanciale croustillants 
Artichaut façon carbonara 
Coeur d’artichaut pôelés, crème de parmesan et éclats de guanciale croustillants 

18€18€

Aubergine panée façon milanaise
Sauce à l’arrabbiata et frites
Aubergine panée façon milanaise
Sauce à l’arrabbiata et frites

19€19€

Gnocchis de butternut 
Crumble de cacao amer et huile de basilic
Gnocchis de butternut 
Crumble de cacao amer et huile de basilic

19€19€



L ’ É T A L  D E  R O S A L I EL ’ É T A L  D E  R O S A L I E

Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches 
Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches 
Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches 
Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches 

20€
22€
20€
22€

pêche  du  jour  se lon  arr i v age
1  accompagnement  aux  choix  ( p ar  p ersonne )
pêche  du  jour  se lon  arr i v age
1  accompagnement  aux  choix  ( p ar  p ersonne )

prix au 100gprix au 100g

Crevettes  ma yonna i s e  ma i sonCrevettes  ma yonna i s e  ma i son 1/2 douzaine 12€ douzaine 23€1/2 douzaine 12€ douzaine 23€

Hu î tresHu î tres 1/2 douzaine 13€ douzaine 25€1/2 douzaine 13€ douzaine 25€

Plateau  M ixte  1 2  et  6  crevettesPlateau  M ixte  1 2  et  6  crevettes 35€35€

L E S  A C C O M P A G N E M E N T SL E S  A C C O M P A G N E M E N T S
SUPPLÉMENT  :  5€

Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2 €)
Salade sucrine
Frites fraîches

Riz
Brocoli vapeur

Champignons persillés 

Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2 €)
Salade sucrine
Frites fraîches

Riz
Brocoli vapeur

Champignons persillés 

P O U R  L E S  M I N O T SP O U R  L E S  M I N O T S

12€
12€
12€
12€

Steak haché du boucher, frites fraiches 
Filet de poisson, frites fraiches 
Steak haché du boucher, frites fraiches 
Filet de poisson, frites fraiches 

JUSQU ’À  1 0  ANS

CB ET ESPÈCES

Loup  ou  daurade  port ion  i nd i v idue l l e  /  pour  deux  personnesLoup  ou  daurade  port ion  i nd i v idue l l e  /  pour  deux  personnes 29€ / 69€29€ / 69€

Seulement le week-end  :Seulement le week-end  :



L E  G O Û T E RL E  G O Û T E R
À  PART IR  DE  1 5H00  JUSQU ’À  1 8H00

L E S  D E S S E R T SL E S  D E S S E R T S

Assiette de fromages, sélection du moment 
Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison 
Mousse au chocolat, Praliné dentelle, fleur de sel, copeaux de chocolat
Cookie maison, chocolat blanc et noir, Boule de glace vanille
Tiramisu au café
Pavlova citron yuzu
Dessert du moment

Assiette de fromages, sélection du moment 
Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison 
Mousse au chocolat, Praliné dentelle, fleur de sel, copeaux de chocolat
Cookie maison, chocolat blanc et noir, Boule de glace vanille
Tiramisu au café
Pavlova citron yuzu
Dessert du moment

9,5€
12€

9,5€
11€
12€

9,5€
PRIX SUR DEMANDE

9,5€
12€

9,5€
11€
12€

9,5€
PRIX SUR DEMANDE

C R Ê P E S
Crêpe beurre sucre 
Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
Crêpe sucre citron 
Crêpe au chocolat (maison) 
Crêpe au chocolat (maison) chantilly 
Crêpe au Nutella 
Crêpe Nutella Chantilly 

Crêpe beurre sucre 
Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
Crêpe sucre citron 
Crêpe au chocolat (maison) 
Crêpe au chocolat (maison) chantilly 
Crêpe au Nutella 
Crêpe Nutella Chantilly 

4,50 €
5€

4,50€
5,50€

6€
5,50€

6€

4,50 €
5€

4,50€
5,50€

6€
5,50€

6€

Crêpe nutella Banane 
Crêpe Chantilly 
Crêpe à la crème de marron 
Crêpe au caramel beurre salé 
Crêpe au grand marnier 
Crêpe au chocolat et noix de coco 

Crêpe nutella Banane 
Crêpe Chantilly 
Crêpe à la crème de marron 
Crêpe au caramel beurre salé 
Crêpe au grand marnier 
Crêpe au chocolat et noix de coco 

6,50€
5€
6€

5,50€
6€

6,50€

6,50€
5€
6€

5,50€
6€

6,50€

C O U P E S  D E  G L A C E S
Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes 
Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
Colonel, glace citron, vodka

Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes 
Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
Colonel, glace citron, vodka

11,50€
11,50€
11,50€
11,50€

12€
12€

11,50€
11,50€
11,50€
11,50€

12€
12€

P E T I T E  F A I M
Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
Le Rosette, baguette, cornichons, beurre 

Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
Le Rosette, baguette, cornichons, beurre 

5€
9€
6€

5€
9€
6€

PRIX TTC,  SERVICE COMPRIS  ,  L ISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE




	Rosalie
	LES BOISSONS
	BOISSONS CHAUDES
	Chocolat
	Chocolat Vienneois (avec chantilly)
	Café expresso
	Café décaféiné
	Café crème
	Café noisette
	3,50€
	4,50€
	2€
	2,20€
	4€
	2,20€
	Café expresso double
	Café allongé
	Cappuccino
	Irish Coffee
	Lait chaud
	The et infusion

	4€
	2€
	4,50€
	8€
	3€
	4€

	SOFTS ET EAUX
	Vittel 25cl/50cl/1L
	San pellegrino 50cl/1L
	Sirop 2cl
	Orange pressé 25cl
	Citron pressé 25cl
	Chinois (orange et citron) 25cl
	3€/ 4,5€/ 6€
	5€/ 7€
	3€
	5€
	5€
	5€
	5€
	Bitter san Pellegrino
	Soda 33cl
	Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes agrumes, Schweppes tonic, Limonade, Orangina


	4€
	Jus de fruits pago
	fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot, ananas


	4€

	BIÈRES
	Pression
	Pietra IPA 25cl / 50cl
	Pietra Bionda 25cl / 50cl
	Pietra Ambrée 25cl / 50cl
	Colomba Blanche 25cl / 50cl
	6€ / 11€
	4,5€ / 8,5€
	5,5€ / 10€
	5€ / 9€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	Bouteilles
	Corona 33cl
	Desperados 33cl
	Pietra Rossa 33cl
	Pietra sans alcool 33cl


	APÉRITIFS
	Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
	Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
	Ricard / 51 2cl
	Mauresque/ Tomate/ Perroquet 2cl
	Coupe de Champagne 10cl
	Piscine de Champagne 16cl
	5€
	12€
	3,5€
	3,8€
	12€
	14€
	Coupe de prosecco 10cl
	Piscine de Prosecco 16cl
	Martini Blanc et Rouge 6cl
	Campari 6cl
	Tube Alcool + soft
	Porto / Muscat

	8€
	12€
	5€
	5,5€
	10€
	5€

	VINS AU VERRE 12CL
	Bandol - Château Pey Neuf
	Côtes de Provence du moment
	Vin de pays du moment
	Chardonnay du moment
	Pinot noir Aigle Royal - 2022
	Bandol - Domaine de Suffrene
	Saint Joseph - J. Denuzière - 2020

	8€
	7€
	5€
	7€
	7€
	8€
	12€


	COCKTAILS CLASSIQUES
	11€
	Mojito
	Rhum blanc, citron vert, sucre, menthe fraîche, eau gazeuse


	10€
	Classique Spritz
	Apérol, prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange
	Hugo Spritz
	Prosecco, Liqueur de fleur de sureau, eau gazeuse, menthe fraîche, citron vert

	13€
	Pisco Sour
	Pisco, jus de citron vert, sirop de sucre, blanc d'œuf, amers aromatiques

	10€
	12€
	Old Fashioned
	Bourbon, sucre, bitter angostura, zeste d'orange
	Negroni
	Gin, Campari, vermouth rouge

	12€
	13€
	Expresso Martini
	Vodka, liqueur de café, expresso, sirop de sucre

	13€
	Pornstar Martini
	Vodka, purée de passion, citron vert, sirop de vanille, shot de prosecco

	14€
	Long Island
	Vodka, gin, rhum blanc, tequila, triple sec, citron vert, cola

	11€
	Margarita
	Tequila, triple sec, jus de citron vert, sel
	Moscow Mule
	Vodka, jus de citron vert, ginger beer

	11€
	Caipirinha
	Cachaça, sucre de canne, citron vert

	11€
	11€
	Daiquiri
	Rhum blanc, jus de citron vert, sirop de sucre


	COCKTAILS SIGNATURES
	14€
	Basilic Royale
	Gin, sirop de basilic maison, miel, magic velouté, jus de citron vert


	14€
	Yin Yang
	Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop de coco.

	Albachiara
	Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de pêche,
	magic velouté


	14€
	Violetta
	Crème de violette, gin, triple sec, jus de citron vert, magic velouté


	14€
	14€
	Limone Martini
	Limoncello, vodka, sucre liquide, jus de citron, magic velouté.


	14€
	Dark Mojito :
	Vodka noire, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse.


	14€
	Basilic Summer
	Rhum, liqueur de fraise, purée de fraise, sirop de basilic maison, jus de citron vert, basilic.


	MOCKTAILS
	10€
	Virgin Pina
	Sirop de coco, purée de coco, jus d’ananas


	10€
	Virgin Mojito
	Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse

	Fresh Basilic
	Purée de fraise, sirop de basilic maison, citron vert, ginger beer.


	10€
	Pep’s Mango
	Purée de mangue, menthe fraîche, jus de citron vert, eau gazeuse.

	10€
	10€
	Hot Passion
	Jus d’ananas, purée de fruit de la passion, sirop de vanille, jus de citron vert


	10€
	Young Violetta
	Sirop de violette, purée de pêche, jus de citron vert, limonade


	10€
	Exotico
	Jus de mangue, noix de coco, passion, jus de citron vert


	SPIRITUEUX 4CL
	Rhum et Cognac
	10€
	10€
	12€
	13€
	Diplomatico
	Don papa
	Zacapa / Armaniac
	Martell vsop

	Gin
	9€
	8€
	12€
	10€
	Nikka
	Bombay sapphire
	Monkey 47
	Malfy citron

	Whisky
	14€
	10€
	9€
	10€
	Lagavuline
	Chivas 12 ans
	Toki
	Jack Daniel’s

	Vodka
	12€
	8€
	Greygoose
	Absolut

	Tequila, Mezcal et Pisco
	Patron anejo
	Patron silver
	Mistral
	14€
	12€
	9€
	Liqueurs et digestifs 6cl
	Get 27
	Get 31
	Bailey’s
	Limoncello
	Poire
	8€
	8€
	8€
	7€
	8€
	Benedictine
	Jagermeister
	Amaretto
	Vieille prune
	Calvados

	8€
	8€
	8€
	8€
	8€



	PETITS DÉJEUNERS
	JUSQU’À 11H30
	Croissant au beurre
	Pain au chocolat
	Tartines, beurre et confiture ou miel
	Œufs brouillés

	2,50 €
	2,50€
	6€
	7€
	Œufs brouillés au fromage
	Œufs brouillés au fromage, jambon

	8,50€
	9,50€
	FORMULES
	Formule Classique
	1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé

	8€
	Formule Complète
	1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé


	10,50€
	Formule Salée
	œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé


	10,50€
	Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso,
	café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.



	À PARTAGER
	À MIDI ET À PARTIR DE 17H
	Ricotta, chorizo & huile pimentée
	Panisses au romarin, aïoli maison
	Encornets juste saisis, en persillade
	Camembert au four, figues rôties
	Croustini de Saint-Marcellin

	9€
	12€
	14€
	11€
	9€

	HORS D’ŒUVRE
	À PARTAGER OU NON
	Ceviche de daurade
	Leche del tigre, purée de patates douces, pickles d’oignon rouge, coriandre et cébette


	23€
	Tartare de daurade
	Suprême d’orange, fenouil, Aneth et huile d’estragon


	19€
	Gravlax de bœuf
	Boeuf cru mariné au sel, sucre et aromate, condiment de tomate, basilic, oignon rouge, pignons et huile
	verte de cébette


	16€
	Poireau revisité
	Mayonnaise au vert de poireau et jaune d’œuf confit, huile de poireau


	12€
	Artichaut façon carbonara
	Coeur d’artichaut pôelés, crème de parmesan et éclats de guanciale croustillants


	18€

	LES PLATS
	Mi-cuit de thon
	Crème de saté, lait de coco, citron vert, brocolis et riz thaï

	28€
	Poulpe snacké au beurre d’agrumes
	Purée de carottes, pickles de carottes et d’oignons rouges, tuile de curcuma et huile de basilic


	34€
	Filet de bœuf façon Chateaubriand
	Purée de pommes de terre maison - Supplément sauce poivre, morilles ou roquefort — 3 €


	32€
	Suprême de volaille farci à l’estragon
	Purée de céleri maison, légumes glacés et sauce morilles


	27€
	Paleron de bœuf
	Purée de pomme de terre, pickles d’oignons rouges et de carottes, jus de viande corsé


	25€
	Aubergine panée façon milanaise
	Sauce à l’arrabbiata et frites


	19€
	Gnocchis de butternut
	Crumble de cacao amer et huile de basilic


	19€

	L’ÉTAL DE ROSALIE
	Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches
	Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches
	20€
	22€
	pêche du jour selon arrivage
	1 accompagnement aux choix (par personne)

	prix au 100g
	29€ / 69€
	Loup ou daurade portion individuelle / pour deux personnes
	Crevettes mayonnaise maison
	1/2 douzaine 12€ douzaine 23€
	Seulement le week-end  :

	Huîtres
	1/2 douzaine 13€ douzaine 25€
	35€
	Plateau Mixte 12 et 6 crevettes


	LES ACCOMPAGNEMENTS
	SUPPLÉMENT : 5€
	Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2 €)
	Salade sucrine
	Frites fraîches
	Riz
	Brocoli vapeur
	Champignons persillés


	POUR LES MINOTS
	JUSQU’À 10 ANS
	Steak haché du boucher, frites fraiches
	Filet de poisson, frites fraiches

	12€
	12€

	LES DESSERTS
	Assiette de fromages, sélection du moment
	Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison
	Mousse au chocolat, Praliné dentelle, fleur de sel, copeaux de chocolat
	Cookie maison, chocolat blanc et noir, Boule de glace vanille
	Tiramisu au café
	Pavlova citron yuzu
	Dessert du moment
	9,5€
	12€
	9,5€
	11€
	12€
	9,5€
	PRIX SUR DEMANDE

	LE GOÛTER
	À PARTIR DE 15H00 JUSQU’À 18H00
	CRÊPES
	Crêpe beurre sucre
	Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
	Crêpe sucre citron
	Crêpe au chocolat (maison)
	Crêpe au chocolat (maison) chantilly
	Crêpe au Nutella
	Crêpe Nutella Chantilly
	4,50 €
	5€
	4,50€
	5,50€
	6€
	5,50€
	6€
	Crêpe nutella Banane
	Crêpe Chantilly
	Crêpe à la crème de marron
	Crêpe au caramel beurre salé
	Crêpe au grand marnier
	Crêpe au chocolat et noix de coco

	6,50€
	5€

	6€
	5,50€
	6€
	6,50€

	COUPES DE GLACES
	Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
	Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes
	Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
	Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
	Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
	Colonel, glace citron, vodka
	11,50€
	11,50€
	11,50€
	11,50€
	12€
	12€

	PETITE FAIM
	Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
	Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
	Le Rosette, baguette, cornichons, beurre
	5€
	9€
	6€



