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CHOCOLAT

CHOCOLAT VIENNEOIS (AVEC CHANTILLY)

CAFE EXPRESSO
CAFE DECAFEINE
CAFE CREME

CAFE NOISETTE

VITTEL 25CL/50CL/IL

SAN PELLEGRINO 50CL/IL

SIROP 2CL

ORANGE PRESSE 25CL

CITRON PRESSE 25CL

CHINOIS (ORANGE ET CITRON) 25CL

PRESSION

PIETRA IPA 25CL / 50CL

PIETRA BIONDA 25CL / 50CL
PIETRA AMBREE 25CL / 50CL
COLOMBA BLANCHE 25CL / 50CL

KIR (CassI8, PECHE, MORE) 10CL

KIR ROYAL (CASSIS, PECHE, MORE) 10CL

RICARD / B1 2CL

MAURESQUE/ TOMATE/ PERROQUET 2CL

COUPE DE CHAMPAGNE 10CL
PISCINE DE CHAMPAGNE 16CL
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BOISSONS CHAUDES

3,50€ CAFE EXPRESSO DOUBLE
4,50€ CAFE ALLONGE
2€ CAPPUCCINO
2,20€ IRISH COFFEE
1€ LAIT CHAUD
2,20€ THE ET INFUSION
SOFTS ET EAUX
3€/ 4,6€/ 6€ BITTER SAN PELLEGRINO
ASTNAS SODA 35CL
€ PERRIER, COCA, COCA ZERO, ICE TEA ; 25CL SCHWEPPES
5 € AGRUMES, SCHWEPPES TONIC, LL\IQ\KIDE, ORANGINA
5¢ JUS DE FRUITS PAGO
FRAISE, ACE, ORANGE, POMME, TOMATE, ABRICOT, ANANAS
5€
BIERES
BOUTEILLES
6€ |/ 11€ CORONA 33CL
4,5€ | 8,5€ DESPERADOS 33CL
5,56€ / 10€ PIETRA ROSSA 33CL
5€ | 9€ PIETRA SANS ALCOOL 33CL
APERITIFS
5€ COUPE DE PROSECCO I10CL
12€ PISCINE DE PROSECCO I6CL
3,0€ MARTINI BLANC ET ROUGE 6CL
3,8€ CAMPARI 6CL
12€ TUBE ALCOOL + SOFT
14€ PORTO / MUSCAT

VINS AU VERRE 12CL

Bandol - Chateau Pey Neuf (3 couleurs)

Cotes de Provence du moment (blanc et rosé)
Vin de pays du moment (3 couleurs)
Chardonnay du moment (blanc uniquement)

Pinot noir Aigle Royal - 2022 (Rouge uniquement)
Bandol - Domaine de Suffrene (Rouge uniquement)

Saint Joseph - J. Denuziére - 2020 (Rouge uniquement)

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

1€
2€
4,50€
8€
3€
1€

BAS
1€

4€

6,60€
6,60€
6,60€
6,60€

3€
12€
5€
5,0
10€
o€

3€
7€
o€
7€
7€
3€
12€



COCKTAILS CLASSIQUES

MOJITO e
RHUM BILANCG, SO TRONSVERIMESUE RES MENTHE I“IJ;\TCIII‘I, EAU
GAZEUSE

CLASSIQUE SPRITZ
1\PI"‘,ROI,, PROSECCO, EAU GAZEUSE, TRANCHE D’ORANGE

HUGO SPRITZ
PROSIZCCO, LIQUI‘IURAI)IZ FLEUR DE SUREAU, EAU
GAZEUSE, MENTHESRAICHE, ‘@LTRONIYERT

PISCO SOUR
PISC(), JUSDENCGITRON, VERTS SIROP DEASU GRE, BLANC
I)’GZUI’, AMERS AROMATIQUES

OLD FASHIONED
BOURBON, SUCRE, BITTER ANGOSTURA, ZESTE
D’ORANGE

NEGRONI
GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROUGE

EXPRESSO MARTINI
VODKA, LIQUEUR DE CAFE, EXPRESSO, SIROP DE SUCRE

10€

15€

10€

12€

12€

15€

PORNSTAR MARTINI
VODKA, PUREE DE PASSION, CITRON VERT, SIROP DE
VANILLE, S8HOT DE PROSECCO

LONG [SLAND
VODKA, GIN, RHUM BLANC, TEQUILA, TRIPLE SEC,
CITRON VERT, COLA

MARGARITA
TEQUILA, TRIPLE S8EC, JUS DE CITRON VERT, SEL

MoscoOw MULE
VODKA, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

CAIPIRINHA
CACHA(}A, SU@RE DEEGANNE ), GITRIONGHER T

DAIQUIRI
RHUM BLANC, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE SUCRE

COCKTAILS SIGNATURES

BASILIC ROYALE 14€
GIX, SIROP DE BASILIC MAISON, MIEL, MAGIC VI‘II,()U'[‘I'{, JUS
D ES@IRTR QN VR RIT

YIN YANG 14€
V()I)Kx\, LIQUEUR DE CERISE, JUS DE CITRON, SIROP DE COCO.
ALBACHIARA 14€
I-QIIUM, JUS ‘DEACETRONVERE ¥ JUS I)’AN;\N;\S, PUI%(‘II‘] DE PECHI’I,

MAGIC VELOUTE

VIOLETTA 14€

CREME DE VIOLETTE, GIN, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON
VERT, MAGIC VELOUTE

LIMONE MARTINI
LIMONCELLO, VODKA, SUCRE LIQUIDE, JUS DE CITRON,
MAGIC VELOUTE.

DARK MOJITO :
VODKA NOIRE, CITRON VERT, MENTHE FRATCHE, SUCRE
DE CANNE, EAU GAZEUSE.

BASILIC SUMMER
RIIIIM, UIQUEURSDE: PRAISE) PUREE DE FRAISE, SIROP DE
BASILIC MAISON, JUS DE CITRON VERT, BASILIC.

MOCKTAILS

VIRGIN PINA 10€
SIROP DE ®OCIG), PUR(‘I]T DIE @' @D, @IS D’ANANAS
VIRGIN MOJITO 10€

CITRON VERT, MENTHE I’Iea\f(:llli, SUCRE DE CANNE, EAU GAZEUSE
FRESH BASILIC 10€
PUREE DE FRAISE, SIROP DE BASILIC MAISON, CITRON VERT,
GINGER BEER.

PEP’S MANGO

PURI'*ZI'I DE MANGUE, MENTHE I*‘R;\TCIII‘I, JUS DB GRIRON
VERT, EAU GAZEUSE.

10€

HOT PASSION
JUS D’ANANAS, PUREE DE FRUIT DE LA PASSION, SIROP
DE 'VANILLE, JUS DE CITRON VERT

YOUNG VIOLETTA
S8IROP DE VIOLETTE, PUREE DE PECHE, JUS DE CITRON
VERT, LIMONADE

EXOmnlcCo®
JUR DE MANGUE, NOIX DE COCQO, PASSION, JUS DE
C IR GN; 3V E R

SPIRITUEUX 4CL

RHUM ET COGNAC

DIPLOMATICO 10€
DON PAPA 10€
ZACAPA / ARMANIAC 12€
MARTELL YSOP 15€
WHISKY

LAGAVULINE 14€
CHIVAS 12 ANS 10€
TOKI K 9€
JACK DANIEL’S 10€
YODKA

GREYGOOSE 12€
ABSOLUT 8€

GIN

NIKKA

BOMBAY SAPPHIRE
MONKEY 47
MALFY CITRON

TEQUILA, MEZCAL ET PISCO

PATRON ANEJO
PATRON SILVER
MISTRAL

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS , LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE

13€

14€
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14€

14€

14€

10€

10€

10€
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LIQUEURS ET DIGESTIFS 6CL

GET %1 8€ BENEDICTINE
GET 31 8€ JAGERMEISTER
BAILEY’S g€ AMARETTO
LIMONCELLO € VIEILLE PRUNE
POIRE 8€ CALVADOS

& oy (,»:1/"

PETITS DEJ

UNERS

JUSQU'A 111350

CROISSANT AU BEURRE 2,50 € (EUFS BROUILLES AU FROMAGE

PAIN AU CHOCOLAT 2,50€ (EUFS BROUILLES AU FROMAGE, JAMBON
TARTINES, BEURRE ET CONFITURE OU MIEL 6€

(EUFS BROUILLES 7€

FORMULES

FORMULE CLASSIQUE

1 VIENNOISERIE, BOISSON CHAUDE, ORANGE PRESSI"I

FORMULE COMPLETE

1 VIENNOISERIE ET 1 TARTINE BEURRE CONFITURE, BOISSON CHAUDE, ORANGE PRESSI:)

FORMULE SALEE
CEUFS BROUILLES NATURES (SUPPLEMENT JAMBON 0,50€, FROMAGE 0,50€), BOISSON CHAUDE, ORANGE PRESSE

DANS NOS FORMULES PETIT DEJEUNER, LES BOISSONS CHAUDES SPECIALES (CAPPUCCINO, DOUBLE EXPRESSO,
CAFE CREME OU CHOCOLAT) SONT DISPONIBLES AVEC UN SUPPLEMENT DE 1,50 €.

CB ET ESPECES

3€
3€
3€
3€
83€

8,50€
9,60€

3€
10,60€

10,60€
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A PARTAGER

CFRIF 25D
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A MIDI ET A PARTIR DE 17H

RICOTTA, CHORIZO & HUILE PIMENTEE 9€
PANISSES AU ROMARIN, AIOLI MAISON 12€
ENCORNETS JUSTE SAISIS, EN PERSILLADE 14€
CAMEMBERT AU FOUR, FIGUES ROTIES 1€
CROUSTINI DE SAINT-MARCELLIN 9€
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HORS D'EUVRE

O AT A D \
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A PARTAGER OU NON

CEVICHE DE DAURADE 25€
LECHE DEL TIGRE, PUREE DE PATATES DOUCES, PICKLES D’OIGNON ROUGE, CORIANDRE ET CEBETTE

TARTARE DE DAURADE 19€
SUPREME D’OIQANGE, FENOUIL, ANETH ET HUILE D’ESTRAGON

GRAVLAX DE BCEUF 16€

BOEUF CRU MARINE AU SEL, SUCRE ET AROMATE, CONDIMENT DE TOMATE, BASILIC, OIGNON ROUGE, PIGNONS ET HUILE
VERTE DE CEBETTE

POIREAU REVISITE 12€
MAYONNAISE AU VERT DE POIREAU ET JAUNE D’CEUF CONFIT, HUILE DE POIREAU
ARTICHAUT FACON CARBONARA 18€

COEUR D’ARTICHAUT PCA)ELI:)S, CREME DE PARMESAN ET ECLATS DE GUANCIALE CROUSTILLANTS

@ C.e9) pa!
Cer e =529

LES PLATS

A e
ST RIFE AN 25D
ol

MI-CUIT DE THON ” 28€
CREME DE 8ATE, LAIT DE COCO, CITRON VERT, BROCOLIS ET RIZ THAI

POULPE SNACKE AU BEURRE D’AGRUMES d4€
PUREE DE CAROTTES, PICKLES DE CAROTTES ET D’OIGNONS ROUGES, TUILE DE CURCUMA ET HUILE DE BASILIC

FILET DE BCEUF FACON CHATEAUBRIAND 52€
PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON - SUPPLEMENT SAUCE POIVRE, MORILLES OU ROQUEFORT - 8 €

SUPREME DE VOLAILLE FARCI A L’ESTRAGON 21€
PUREE DE CELERI MAISON, LEGUMES GLACES ET SAUCE MORILLES

PALERON DE BCEUF 25€
PUREE DE POMME DE TERRE, PICKLES D’OIGNONS ROUGES ET DE CAROTTES, JUS DE VIANDE CORSE

AUBERGINE PANEE FACON MILANAISE 19€
SAUCE A L’ARRABBIATA ET FRITES

GNOCCHIS DE BUTTERNUT 19€

CRUMBLE DE CACAO AMER ET HUILE DE BASILIC

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS , LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE



L’ETAL DE ROSALIE

MOULES MARINIERES, JUS A L'ECHALOTE ET VIN BLANC, FRITES FRAICHES 20€
MOULES AU ROQUEFORT, SAUCE CREMEUSE, FRITES FRAICHES 22€
SO £ SR DR e
LOUP OU DAURADE PORTION INDIVIDUELLE / POUR DEUX PERSONNES 20€ | 69€
CREVETTES MAYONNAISE MAISON 1/2 DOUZAINE 12€ DOUZAINE 25€
SEULEMENT LE WEEK-END :

HUITRES 1/2 DOUZAINE 13€ DOUZAINE 25€
PLATEAU MIXTE 12 ET 6 CREVETTES 35€

LES ACCOMPAGNEMENTS

SUPPLEMENT : B€

ECRASE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE (OU TRUFFf; +2 €)
SALADE SUCRINE
FRITES FRAICHES
Riz
BROCOLI VAPEUR
CHAMPIGNONS PERSILLES

POUR LES MINOTS

JUSQU’A 10 ANS

STEAK HACHE DU BOUCHER, FRITES FRAICHES 12€
FILET DE POISSON, FRITES FRAICHES WA

CB ET ESPECES



)

LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES, SELECTION DU MOMENT 9,6€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE, CHANTILLY VEGETALE MAISON 12€
MOUSSE AU CHOCOLAT, PRALINE DENTELLE, FLEUR DE SEL, COPEAUX DE CHOCOLAT 9,6€
COOKIE MAISON, CHOCOLAT BLANC ET NOIR, BOULE DE GLACE VANILLE e
TIRAMISU AU CAFE 12€
PAYLOVA CITRON YUZU 9,6€
DESSERT DU MOMENT PRIX SUR DEMANDE
LE GOOTER
A PARTIR DE 15H00 JUSQU’A 18H00
CREPES
CREPE BEURRE SUCRE 4,50€ CREPE NUTELLA BANANE 6,50€
CREPE A LA CONFITURE (FRAISE OU ABRICOT) 3€ CREPE CHANTILLY 5€
CREPE SUCRE CITRON 4,50€ CREPE A LA CREME DE MARRON 6€
CREPE AU CHOCOLAT (MAISON) 5,00€ CREPE AU CARAMEL BEURRE SALE 9,00€
CREPE AU CHOCOLAT (MAISON) CHANTILLY B CREPE AU GRAND MARNIER 6€
CREPE AU NUTELLA 5,60€ CREPE AU CHOCOLAT ET NOIX DE COCO 6,50€
CREPE NUTELLA CHANTILLY (Ohsk:
COUPES DE GLACES
FRAISE MELBA, GLACE VANILLE & FRAISE, FRAISE, SAUCE FRUITS ROUGES, CHANTILLY MAISON 11,50€
CHOCOLAT LIEGEOIS, GLACE CHOCOLAT & VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES 11,50€
CAFE LIEGEOIS, GLACE CAFE & VANILLE, CAFE, CHANTILLY, SAUCE CARAMEL, AMANDES 11,50€
DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY, AMANDES 11,50€
BOUNTY, GLACE VANILLE & COCO, NUTELLA, BANANE, CHANTILLY, COCO RAPEE 12€
COLONEL, GLACE CITRON, VODKA 12€
PETITE FAIM

LE PARISIEN, BAGUETTE, JAMBON BLANC, BEURRE + CONTE +2€ 5€
LE SAUMON, BAGUETTE, FROMAGE, CRUDITES 9€
LE ROSETTE, BAGUETTE, CORNICHONS, BEURRE 6€

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS , LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE
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	Rosalie
	LES BOISSONS
	BOISSONS CHAUDES
	Chocolat
	Chocolat Vienneois (avec chantilly)
	Café expresso
	Café décaféiné
	Café crème
	Café noisette
	3,50€
	4,50€
	2€
	2,20€
	4€
	2,20€
	Café expresso double
	Café allongé
	Cappuccino
	Irish Coffee
	Lait chaud
	The et infusion

	4€
	2€
	4,50€
	8€
	3€
	4€

	SOFTS ET EAUX
	Vittel 25cl/50cl/1L
	San pellegrino 50cl/1L
	Sirop 2cl
	Orange pressé 25cl
	Citron pressé 25cl
	Chinois (orange et citron) 25cl
	3€/ 4,5€/ 6€
	5€/ 7€
	3€
	5€
	5€
	5€
	5€
	Bitter san Pellegrino
	Soda 33cl
	Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes agrumes, Schweppes tonic, Limonade, Orangina


	4€
	Jus de fruits pago
	fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot, ananas


	4€

	BIÈRES
	Pression
	Pietra IPA 25cl / 50cl
	Pietra Bionda 25cl / 50cl
	Pietra Ambrée 25cl / 50cl
	Colomba Blanche 25cl / 50cl
	6€ / 11€
	4,5€ / 8,5€
	5,5€ / 10€
	5€ / 9€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	Bouteilles
	Corona 33cl
	Desperados 33cl
	Pietra Rossa 33cl
	Pietra sans alcool 33cl


	APÉRITIFS
	Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
	Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
	Ricard / 51 2cl
	Mauresque/ Tomate/ Perroquet 2cl
	Coupe de Champagne 10cl
	Piscine de Champagne 16cl
	5€
	12€
	3,5€
	3,8€
	12€
	14€
	Coupe de prosecco 10cl
	Piscine de Prosecco 16cl
	Martini Blanc et Rouge 6cl
	Campari 6cl
	Tube Alcool + soft
	Porto / Muscat

	8€
	12€
	5€
	5,5€
	10€
	5€

	VINS AU VERRE 12CL
	Bandol - Château Pey Neuf
	Côtes de Provence du moment
	Vin de pays du moment
	Chardonnay du moment
	Pinot noir Aigle Royal - 2022
	Bandol - Domaine de Suffrene
	Saint Joseph - J. Denuzière - 2020

	8€
	7€
	5€
	7€
	7€
	8€
	12€


	COCKTAILS CLASSIQUES
	11€
	Mojito
	Rhum blanc, citron vert, sucre, menthe fraîche, eau gazeuse


	10€
	Classique Spritz
	Apérol, prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange
	Hugo Spritz
	Prosecco, Liqueur de fleur de sureau, eau gazeuse, menthe fraîche, citron vert

	13€
	Pisco Sour
	Pisco, jus de citron vert, sirop de sucre, blanc d'œuf, amers aromatiques

	10€
	12€
	Old Fashioned
	Bourbon, sucre, bitter angostura, zeste d'orange
	Negroni
	Gin, Campari, vermouth rouge

	12€
	13€
	Expresso Martini
	Vodka, liqueur de café, expresso, sirop de sucre

	13€
	Pornstar Martini
	Vodka, purée de passion, citron vert, sirop de vanille, shot de prosecco

	14€
	Long Island
	Vodka, gin, rhum blanc, tequila, triple sec, citron vert, cola

	11€
	Margarita
	Tequila, triple sec, jus de citron vert, sel
	Moscow Mule
	Vodka, jus de citron vert, ginger beer

	11€
	Caipirinha
	Cachaça, sucre de canne, citron vert

	11€
	11€
	Daiquiri
	Rhum blanc, jus de citron vert, sirop de sucre


	COCKTAILS SIGNATURES
	14€
	Basilic Royale
	Gin, sirop de basilic maison, miel, magic velouté, jus de citron vert


	14€
	Yin Yang
	Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop de coco.

	Albachiara
	Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de pêche,
	magic velouté


	14€
	Violetta
	Crème de violette, gin, triple sec, jus de citron vert, magic velouté


	14€
	14€
	Limone Martini
	Limoncello, vodka, sucre liquide, jus de citron, magic velouté.


	14€
	Dark Mojito :
	Vodka noire, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse.


	14€
	Basilic Summer
	Rhum, liqueur de fraise, purée de fraise, sirop de basilic maison, jus de citron vert, basilic.


	MOCKTAILS
	10€
	Virgin Pina
	Sirop de coco, purée de coco, jus d’ananas


	10€
	Virgin Mojito
	Citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse

	Fresh Basilic
	Purée de fraise, sirop de basilic maison, citron vert, ginger beer.


	10€
	Pep’s Mango
	Purée de mangue, menthe fraîche, jus de citron vert, eau gazeuse.

	10€
	10€
	Hot Passion
	Jus d’ananas, purée de fruit de la passion, sirop de vanille, jus de citron vert


	10€
	Young Violetta
	Sirop de violette, purée de pêche, jus de citron vert, limonade


	10€
	Exotico
	Jus de mangue, noix de coco, passion, jus de citron vert


	SPIRITUEUX 4CL
	Rhum et Cognac
	10€
	10€
	12€
	13€
	Diplomatico
	Don papa
	Zacapa / Armaniac
	Martell vsop

	Gin
	9€
	8€
	12€
	10€
	Nikka
	Bombay sapphire
	Monkey 47
	Malfy citron

	Whisky
	14€
	10€
	9€
	10€
	Lagavuline
	Chivas 12 ans
	Toki
	Jack Daniel’s

	Vodka
	12€
	8€
	Greygoose
	Absolut

	Tequila, Mezcal et Pisco
	Patron anejo
	Patron silver
	Mistral
	14€
	12€
	9€
	Liqueurs et digestifs 6cl
	Get 27
	Get 31
	Bailey’s
	Limoncello
	Poire
	8€
	8€
	8€
	7€
	8€
	Benedictine
	Jagermeister
	Amaretto
	Vieille prune
	Calvados

	8€
	8€
	8€
	8€
	8€



	PETITS DÉJEUNERS
	JUSQU’À 11H30
	Croissant au beurre
	Pain au chocolat
	Tartines, beurre et confiture ou miel
	Œufs brouillés

	2,50 €
	2,50€
	6€
	7€
	Œufs brouillés au fromage
	Œufs brouillés au fromage, jambon

	8,50€
	9,50€
	FORMULES
	Formule Classique
	1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé

	8€
	Formule Complète
	1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé


	10,50€
	Formule Salée
	œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé


	10,50€
	Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso,
	café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.



	À PARTAGER
	À MIDI ET À PARTIR DE 17H
	Ricotta, chorizo & huile pimentée
	Panisses au romarin, aïoli maison
	Encornets juste saisis, en persillade
	Camembert au four, figues rôties
	Croustini de Saint-Marcellin

	9€
	12€
	14€
	11€
	9€

	HORS D’ŒUVRE
	À PARTAGER OU NON
	Ceviche de daurade
	Leche del tigre, purée de patates douces, pickles d’oignon rouge, coriandre et cébette


	23€
	Tartare de daurade
	Suprême d’orange, fenouil, Aneth et huile d’estragon


	19€
	Gravlax de bœuf
	Boeuf cru mariné au sel, sucre et aromate, condiment de tomate, basilic, oignon rouge, pignons et huile
	verte de cébette


	16€
	Poireau revisité
	Mayonnaise au vert de poireau et jaune d’œuf confit, huile de poireau


	12€
	Artichaut façon carbonara
	Coeur d’artichaut pôelés, crème de parmesan et éclats de guanciale croustillants


	18€

	LES PLATS
	Mi-cuit de thon
	Crème de saté, lait de coco, citron vert, brocolis et riz thaï

	28€
	Poulpe snacké au beurre d’agrumes
	Purée de carottes, pickles de carottes et d’oignons rouges, tuile de curcuma et huile de basilic


	34€
	Filet de bœuf façon Chateaubriand
	Purée de pommes de terre maison - Supplément sauce poivre, morilles ou roquefort — 3 €


	32€
	Suprême de volaille farci à l’estragon
	Purée de céleri maison, légumes glacés et sauce morilles


	27€
	Paleron de bœuf
	Purée de pomme de terre, pickles d’oignons rouges et de carottes, jus de viande corsé


	25€
	Aubergine panée façon milanaise
	Sauce à l’arrabbiata et frites


	19€
	Gnocchis de butternut
	Crumble de cacao amer et huile de basilic


	19€

	L’ÉTAL DE ROSALIE
	Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches
	Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches
	20€
	22€
	pêche du jour selon arrivage
	1 accompagnement aux choix (par personne)

	prix au 100g
	29€ / 69€
	Loup ou daurade portion individuelle / pour deux personnes
	Crevettes mayonnaise maison
	1/2 douzaine 12€ douzaine 23€
	Seulement le week-end  :

	Huîtres
	1/2 douzaine 13€ douzaine 25€
	35€
	Plateau Mixte 12 et 6 crevettes


	LES ACCOMPAGNEMENTS
	SUPPLÉMENT : 5€
	Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2 €)
	Salade sucrine
	Frites fraîches
	Riz
	Brocoli vapeur
	Champignons persillés


	POUR LES MINOTS
	JUSQU’À 10 ANS
	Steak haché du boucher, frites fraiches
	Filet de poisson, frites fraiches

	12€
	12€

	LES DESSERTS
	Assiette de fromages, sélection du moment
	Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison
	Mousse au chocolat, Praliné dentelle, fleur de sel, copeaux de chocolat
	Cookie maison, chocolat blanc et noir, Boule de glace vanille
	Tiramisu au café
	Pavlova citron yuzu
	Dessert du moment
	9,5€
	12€
	9,5€
	11€
	12€
	9,5€
	PRIX SUR DEMANDE

	LE GOÛTER
	À PARTIR DE 15H00 JUSQU’À 18H00
	CRÊPES
	Crêpe beurre sucre
	Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
	Crêpe sucre citron
	Crêpe au chocolat (maison)
	Crêpe au chocolat (maison) chantilly
	Crêpe au Nutella
	Crêpe Nutella Chantilly
	4,50 €
	5€
	4,50€
	5,50€
	6€
	5,50€
	6€
	Crêpe nutella Banane
	Crêpe Chantilly
	Crêpe à la crème de marron
	Crêpe au caramel beurre salé
	Crêpe au grand marnier
	Crêpe au chocolat et noix de coco

	6,50€
	5€

	6€
	5,50€
	6€
	6,50€

	COUPES DE GLACES
	Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
	Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes
	Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
	Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
	Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
	Colonel, glace citron, vodka
	11,50€
	11,50€
	11,50€
	11,50€
	12€
	12€

	PETITE FAIM
	Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
	Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
	Le Rosette, baguette, cornichons, beurre
	5€
	9€
	6€



