
M
AN

GE
Z 

BI
EN

 -
 R

IE
Z 

SO
UV

EN
T 

- 
AI

M
EZ

 B
EA

UC
OU

P
M

AN
GE

Z 
BI

EN
 -

 R
IE

Z 
SO

UV
EN

T 
- 

AI
M

EZ
 B

EA
UC

OU
P

C B  E T  E S P È C E SC B  E T  E S P È C E S P R I X  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S  ,  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  D E M A N D EP R I X  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S  ,  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  S U R  D E M A N D EL ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N  L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N  

L E S  V I N SL E S  V I N S

Une  pet i t e  s é l ect ion ,  ma i s  un  grand  voyage  :  dans  l es  cartes  de  Rosal i e ,
une  mosa ïque  de  bons  v i n s  s e  dé vo i l e ,  de  toutes  l es  couleurs ,  pour  tous

les  goûts ,  e t  toutes  l es  en v i e s .

Une  p et i t e  s é l ect ion ,  ma i s  un  grand  voyage  :  dans  l es  cartes  de  Rosal i e ,
une  mosa ïque  de  bons  v i n s  s e  dé vo i l e ,  de  toutes  l es  couleurs ,  pour  tous

les  goûts ,  e t  toutes  l es  en v i e s .

R O U G E

B L A N C

R O S É

AOP Bandol  -  Doma i ne  L a  Suf frene  
AOP Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite « Fantastique » Cru Classé 
AOP CASS IS  -  Doma i ne  du  Bagnol  "Marqu is  de  F esques"  -  2022
AOP PALETTE  -  Château  S imone  
AOP Corb i ères -Boutenac -  L a  Forge  -  2022
AOP Châteauneuf -du -Pape  -  L ’Oratoire  des  Papes  -  2022

AOP Bandol  -  Doma i ne  L a  Suf frene  
AOP Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite « Fantastique » Cru Classé 
AOP CASS IS  -  Doma i ne  du  Bagnol  "Marqu is  de  F esques"  -  2022
AOP PALETTE  -  Château  S imone  
AOP Corb i ères -Boutenac -  L a  Forge  -  2022
AOP Châteauneuf -du -Pape  -  L ’Oratoire  des  Papes  -  2022

38€
44€
54€
90€
110€
78€

38€
44€
54€
90€
110€
78€

AOP Bandol  -  Doma i ne  L a  Suf frene  
AOP Bandol  -  Doma i ne  Bunan  «  Moul i n  des  Costes  »  -  2023
AOP Cass i s  ( B io )  -  Doma i n e  du  Paterne l  
AOP Cass i s  ( B io )  -  Doma i n e  du  Bagnol  «  Marqu is  de  F esques  »
AOP Chabl i s  -  Em i l e  Chandesa i s  -  2024
AOP Condr i eu  -  J .  Denuz i ère  -  202 1

AOP Bandol  -  Doma i ne  L a  Suf frene  
AOP Bandol  -  Doma i ne  Bunan  «  Moul i n  des  Costes  »  -  2023
AOP Cass i s  ( B io )  -  Doma i n e  du  Paterne l  
AOP Cass i s  ( B io )  -  Doma i n e  du  Bagnol  «  Marqu is  de  F esques  »
AOP Chabl i s  -  Em i l e  Chandesa i s  -  2024
AOP Condr i eu  -  J .  Denuz i ère  -  202 1

36€
40€
42€
62€
44€
78€

36€
40€
42€
62€
44€
78€

AOP Côtes  de  Provence  -  Château  Sa i nte  Marguer i t e  “ F antast ique”
IGP du VAR - B de Bunan
AOP Coteaux d’Aix - Chateau Lacoste « Nuit » 

AOP Côtes  de  Provence  -  Château  Sa i nte  Marguer i t e  “ F antast ique”
IGP du VAR - B de Bunan
AOP Coteaux d’Aix - Chateau Lacoste « Nuit » 

42€
24€
32€

42€
24€
32€

P E T I T S  D É J E U N E R SP E T I T S  D É J E U N E R S
JUSQU ’À  1 1 H30

Croissant au beurre 
Pain au chocolat 
Tartines, beurre et confiture ou miel
Œufs brouillés 

Croissant au beurre 
Pain au chocolat 
Tartines, beurre et confiture ou miel
Œufs brouillés 

2,50 €
2,50€

6€
7€

2,50 €
2,50€

6€
7€

Œufs brouillés au fromage 
Œufs brouillés au fromage, jambon 
Pain toasté, beurre et saumon Gravlax

Œufs brouillés au fromage 
Œufs brouillés au fromage, jambon 
Pain toasté, beurre et saumon Gravlax

8,50€
9,50€

8€

8,50€
9,50€

8€

Formule Classique
1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé
Formule Classique
1 viennoiserie, boisson chaude, orange pressé

8€8€

Formule Complète
1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé 
Formule Complète
1 viennoiserie et 1 tartine beurre confiture, boisson chaude, orange pressé 

10,50€10,50€

Formule Salée
œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé 
Formule Salée
œufs brouillés natures (supplément jambon 0,50€, fromage 0,50€), boisson chaude, orange pressé 

10,50€10,50€

Formule Norvégienne
œufs brouillés natures, Saumon gravlax maison beurre et pain toasté, boisson chaude, orange pressé 
Formule Norvégienne
œufs brouillés natures, Saumon gravlax maison beurre et pain toasté, boisson chaude, orange pressé 

13€13€

Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso, 
café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.

Dans nos formules petit déjeuner, les boissons chaudes spéciales (cappuccino, double expresso, 
café crème ou chocolat) sont disponibles avec un supplément de 1,50 €.

F O R M U L E S

H O R S  D ’ Œ U V R EH O R S  D ’ Œ U V R E
À  PARTAGER  OU NON

Foie gras de canard mi-cuit maison à la fleur de sel (90g)
Saumon gravlax maison, agrumes, herbes fraîches, crème légère 
Carpaccio de poisson du chef, agrumes, huile d’olive vierge, poivre noir fumé 
Vitello tonnato, fines tranches de veau, sauce au thon, câpres 
Soupe de poissons 
Sardines millésimées, huile d’olive vierge, beurre en papillote, pain grillé 
Anchois marinés façon Cantabrie, huile d’olive 

La César, volaille rôtie, romaine croquante, anchois, croûtons dorés, sauce César 
La niçoise de Rosalie, salade jeunes pousses, poivron, Concombre, Fève, Oeuf dur, Radis, Thon mi cuit
La grecque, feta, tomates, concombre, olives de Kalamata, origan 

Foie gras de canard mi-cuit maison à la fleur de sel (90g)
Saumon gravlax maison, agrumes, herbes fraîches, crème légère 
Carpaccio de poisson du chef, agrumes, huile d’olive vierge, poivre noir fumé 
Vitello tonnato, fines tranches de veau, sauce au thon, câpres 
Soupe de poissons 
Sardines millésimées, huile d’olive vierge, beurre en papillote, pain grillé 
Anchois marinés façon Cantabrie, huile d’olive 

La César, volaille rôtie, romaine croquante, anchois, croûtons dorés, sauce César 
La niçoise de Rosalie, salade jeunes pousses, poivron, Concombre, Fève, Oeuf dur, Radis, Thon mi cuit
La grecque, feta, tomates, concombre, olives de Kalamata, origan 

18€
18€
17€
16€
18€
16€
14€

21€
23€

24,5€

18€
18€
17€
16€
18€
16€
14€

21€
23€

24,5€

À  P A R T A G E RÀ  P A R T A G E R
À  M ID I  ET  À  PART IR  DE  1 7 H  

Croque Monsieur à la parisienne
Camembert rôti au miel, oignons fondants légèrement caramélisés 
Saucisson sec entier parfum du moment
Friture d’éperlans, croustillants minute, citron frais 
Encornets en persillade, juste saisis 
Œufs mimosa Tradition
Rillettes de poisson aux herbes fraîches, pain grillé 
Gambas en persillade, snackées à la minute

Croque Monsieur à la parisienne
Camembert rôti au miel, oignons fondants légèrement caramélisés 
Saucisson sec entier parfum du moment
Friture d’éperlans, croustillants minute, citron frais 
Encornets en persillade, juste saisis 
Œufs mimosa Tradition
Rillettes de poisson aux herbes fraîches, pain grillé 
Gambas en persillade, snackées à la minute

14€
13€
11€
12€
14€
9€
12€
16€

14€
13€
11€
12€
14€
9€
12€
16€

L E  C O I N  D U  B O U C H E RL E  C O I N  D U  B O U C H E R
( 1  ACCOMPAGNEMENT  I NCLUS )

Filet de bœuf Chateaubriand, fleur de sel
Sauce au choix : poivre, morilles ou roquefort (+3 €) 

Travers de porc longuement confit, jus réduit 
Tartare de bœuf, coupé au couteau, assaisonnement maison 

Filet de bœuf Chateaubriand, fleur de sel
Sauce au choix : poivre, morilles ou roquefort (+3 €) 

Travers de porc longuement confit, jus réduit 
Tartare de bœuf, coupé au couteau, assaisonnement maison 

32€32€

23€
24€
23€
24€

L E S  B O I S S O N SL E S  B O I S S O N S

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

Chocolat 
Chocolat Vienneois (avec chantilly) 
Café expresso 
Café décaféiné 
Café crème 
Café noisette

Chocolat 
Chocolat Vienneois (avec chantilly) 
Café expresso 
Café décaféiné 
Café crème 
Café noisette

3,50€
4,50€

2€
2,20€

4€
2,20€

3,50€
4,50€

2€
2,20€

4€
2,20€

Café expresso double 
Café allongé 
Cappuccino 
Irish Coffee 
Lait chaud
The et infusion

Café expresso double 
Café allongé 
Cappuccino 
Irish Coffee 
Lait chaud
The et infusion

4€
2€

4,50€
8€
3€
4€

4€
2€

4,50€
8€
3€
4€

B O I S S O N S  C H A U D E S

S O F T S  E T  E A U X

4€4€Soda 33cl  
Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes agrumes,
Schweppes tonic, Limonade, Orangina

Soda 33cl  
Perrier, Coca, Coca zéro, Ice Tea ; 25cl Schweppes agrumes,
Schweppes tonic, Limonade, Orangina

4€4€

B I È R E S
Bouteilles
Corona 33cl
Desperados 33cl
Pietra Rossa 33cl
Pietra sans alcool 33cl

Bouteilles
Corona 33cl
Desperados 33cl
Pietra Rossa 33cl
Pietra sans alcool 33cl

6€ / 11€
4,5€ / 8,5€
5,5€ / 10€

5€ / 9€

6€ / 11€
4,5€ / 8,5€
5,5€ / 10€

5€ / 9€

Pression
Pietra IPA 25cl / 50cl
Pietra Bionda 25cl / 50cl
Pietra Ambrée 25cl / 50cl
Colomba Blanche 25cl / 50cl

Pression
Pietra IPA 25cl / 50cl
Pietra Bionda 25cl / 50cl
Pietra Ambrée 25cl / 50cl
Colomba Blanche 25cl / 50cl

Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Ricard / 51 4cl
Mauresque/ Tomate/ Perroquet 4cl
Coupe de Champagne 10cl
Piscine de Champagne 16cl

Kir (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Kir Royal (Cassis, Pêche, Mûre) 10cl
Ricard / 51 4cl
Mauresque/ Tomate/ Perroquet 4cl
Coupe de Champagne 10cl
Piscine de Champagne 16cl

5€
12€

3,5€
3,8€
12€
14€

5€
12€

3,5€
3,8€
12€
14€

Coupe de prosecco 10cl
Piscine de Prosecco 16cl
Martini Blanc et Rouge 6cl
Campari 6cl
Tube Alcool + soft
Porto / Muscat

Coupe de prosecco 10cl
Piscine de Prosecco 16cl
Martini Blanc et Rouge 6cl
Campari 6cl
Tube Alcool + soft
Porto / Muscat

8€
12€
5€

5,5€
10€
5€

8€
12€
5€

5,5€
10€
5€

A P É R I T I F S

Get 27 
Get 31 
Bailey’s 
Limoncello 
Poire 

Get 27 
Get 31 
Bailey’s 
Limoncello 
Poire 

8€
8€
8€
7€
8€

8€
8€
8€
7€
8€

Benedictine 
Jagermeister
Amaretto 
Vieille prune 
Calvados 

Benedictine 
Jagermeister
Amaretto 
Vieille prune 
Calvados 

8€
8€
8€
8€
8€

8€
8€
8€
8€
8€

L i q u e u r s  e t  d i g e s t i f s  6 c l

Vittel 25cl/50cl/1L
San pellegrino 50cl/1L
Sirop 2cl
Orange pressé 25cl
Citron pressé 25cl
Chinois (orange et citron) 25cl

Vittel 25cl/50cl/1L
San pellegrino 50cl/1L
Sirop 2cl
Orange pressé 25cl
Citron pressé 25cl
Chinois (orange et citron) 25cl

3€/ 4,5€/ 6€
5€/ 7€

3€
5€
5€
5€

3€/ 4,5€/ 6€
5€/ 7€

3€
5€
5€
5€

Jus de fruits pago  
fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot,
ananas

Jus de fruits pago  
fraise, ace, orange, pomme, tomate, abricot,
ananas

Bitter san PellegrinoBitter san Pellegrino 5€5€

L E S  P L A T S  S I G N A T U R E SL E S  P L A T S  S I G N A T U R E S

25€
24€
17€
26€
32€

25€
24€
17€
26€
32€

Veau croustillant en feuille de brique, légumes croquants, aubergines fondantes 
Suprême de poulet mariné, citronnelle et gingembre, légumes croquants 
Coquillettes, crème de parmesan, citron, basilic frais 
Rognons de veau, jus réduit au vinaigre de framboise, écrasé de pommes de terre au beurre 
Linguines aux gambas, bouillon de roche parfumé 

Veau croustillant en feuille de brique, légumes croquants, aubergines fondantes 
Suprême de poulet mariné, citronnelle et gingembre, légumes croquants 
Coquillettes, crème de parmesan, citron, basilic frais 
Rognons de veau, jus réduit au vinaigre de framboise, écrasé de pommes de terre au beurre 
Linguines aux gambas, bouillon de roche parfumé 

L ’ É T A L  D E  R O S A L I EL ’ É T A L  D E  R O S A L I E

Pavé de thon snacké, vierge de légumes croquants (1 accompagnement inclus) 
Cabillaud rôti, nacré, beurre blanc à l’estragon (1 accompagnement inclus) 
Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches 
Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches 

Pavé de thon snacké, vierge de légumes croquants (1 accompagnement inclus) 
Cabillaud rôti, nacré, beurre blanc à l’estragon (1 accompagnement inclus) 
Moules marinières, jus à l’échalote et vin blanc, frites fraîches 
Moules au roquefort, sauce crémeuse, frites fraîches 

26€
28€
20€
22€

26€
28€
20€
22€

pêche  du  jour  se lon  arr i v age
1  accompagnement  aux  choix  ( p ar  p ersonne )
pêche  du  jour  se lon  arr i v age
1  accompagnement  aux  choix  ( p ar  p ersonne )

prix au 100gprix au 100g

Crevettes  ma yonna i s e  ma i sonCrevettes  ma yonna i s e  ma i son 1/2 douzaine 12€ douzaine 23€1/2 douzaine 12€ douzaine 23€
Hu î tres  f i n es  de  cla i r eHu î tres  f i n es  de  cla i r e 1/2 douzaine 13€ douzaine 25€1/2 douzaine 13€ douzaine 25€

Plateau  M ixte  6  Hu î tres  f i n es  de  cla i r e  6  Hu î tres  de  Bouz igues  et  6
crevettes
Plateau  M ixte  6  Hu î tres  f i n es  de  cla i r e  6  Hu î tres  de  Bouz igues  et  6
crevettes

35€35€
Hu î tres  de  Bouz iguesHu î tres  de  Bouz igues 1/2 douzaine 12€ douzaine 23€1/2 douzaine 12€ douzaine 23€

L E S  A C C O M P A G N E M E N T SL E S  A C C O M P A G N E M E N T S
SUPPLÉMENT  :  5€

Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2
€)

Jeunes pousses d’épinards au yuzu
Frites fraîches

Riz de camargue
Brocoli vapeur

Légumes de saison rôtis au four

Écrasé de pommes de terre au beurre (ou truffé +2
€)

Jeunes pousses d’épinards au yuzu
Frites fraîches

Riz de camargue
Brocoli vapeur

Légumes de saison rôtis au four

P O U R  L E S  M I N O T SP O U R  L E S  M I N O T S

12€
12€
12€
12€

Steak haché du boucher, frites fraiches 
Filet de poisson, frites fraiches 
Steak haché du boucher, frites fraiches 
Filet de poisson, frites fraiches 

JUSQU ’À  1 0  ANS

Loup  ou  daurade  port ion  i nd i v idue l l e  /  pour  deux  personnesLoup  ou  daurade  port ion  i nd i v idue l l e  /  pour  deux  personnes 29€ / 69€29€ / 69€

L E  G O Û T E RL E  G O Û T E R
À  PART IR  DE  1 5H00  JUSQU ’À  1 8H00

L E S  D E S S E R T SL E S  D E S S E R T S

Assiette de fromages fermiers, sélection du moment 
Île flottante au caramel beurre salé 
Mille-feuille à la vanille, crème onctueuse 
Tarte du jour, selon l’inspiration 
Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison 
Pavlova aux fraises, meringue croustillante, chantilly végétale maison 
Mousse au chocolat noir, texture légère 
Crème brûlée à la vanille, glace coco 

Assiette de fromages fermiers, sélection du moment 
Île flottante au caramel beurre salé 
Mille-feuille à la vanille, crème onctueuse 
Tarte du jour, selon l’inspiration 
Profiteroles au chocolat, glace vanille, chantilly végétale maison 
Pavlova aux fraises, meringue croustillante, chantilly végétale maison 
Mousse au chocolat noir, texture légère 
Crème brûlée à la vanille, glace coco 

9,5€
9,5€
12€
9€
12€
12€

9,5€
9,5€

9,5€
9,5€
12€
9€
12€
12€

9,5€
9,5€

C R Ê P E S
Crêpe beurre sucre 
Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
Crêpe sucre citron 
Crêpe au chocolat (maison) 
Crêpe au chocolat (maison) chantilly 
Crêpe au Nutella 
Crêpe Nutella Chantilly 

Crêpe beurre sucre 
Crêpe à la confiture (fraise ou abricot)
Crêpe sucre citron 
Crêpe au chocolat (maison) 
Crêpe au chocolat (maison) chantilly 
Crêpe au Nutella 
Crêpe Nutella Chantilly 

4,50 €
5€

4,50€
5,50€

6€
5,50€

6€

4,50 €
5€

4,50€
5,50€

6€
5,50€

6€

Crêpe nutella Banane 
Crêpe Chantilly 
Crêpe à la crème de marron 
Crêpe au caramel beurre salé 
Crêpe au grand marnier 
Crêpe au chocolat et noix de coco 

Crêpe nutella Banane 
Crêpe Chantilly 
Crêpe à la crème de marron 
Crêpe au caramel beurre salé 
Crêpe au grand marnier 
Crêpe au chocolat et noix de coco 

6,50€
5€
6€

5,50€
6€

6,50€

6,50€
5€
6€

5,50€
6€

6,50€

C O U P E S  D E  G L A C E S
Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes 
Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
Colonel, glace citron, vodka

Fraise Melba, glace vanille & fraise, fraise, sauce fruits rouges, chantilly maison
Chocolat liégeois, glace chocolat & vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes 
Café liégeois, glace café & vanille, café, chantilly, sauce caramel, amandes
Dame Blanche, glace vanille, chocolat chaud, chantilly, amandes
Bounty, glace vanille & coco, nutella, banane, chantilly, coco Rapée
Colonel, glace citron, vodka

11,50€
11,50€
11,50€
11,50€

12€
12€

11,50€
11,50€
11,50€
11,50€

12€
12€

P E T I T E  F A I M
Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
Le Rosette, baguette, cornichons, beurre 

Le Parisien, Baguette, Jambon blanc, beurre + conté +2€
Le Saumon, Baguette, Fromage, crudités
Le Rosette, baguette, cornichons, beurre 

5€
9€
6€

5€
9€
6€

C O C K T A I L S  S I G N A T U R E S
Bas i l ic  Royale
Gin ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  m i e l ,  mag ic
velouté ,  jus  de  c itron  v ert

Bas i l ic  Royale
Gin ,  s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  m i e l ,  mag ic
velouté ,  jus  de  c itron  v ert

14€14€

Y i n  Y ang 
Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop
de coco.

Y i n  Y ang 
Vodka, liqueur de cerise, jus de citron, sirop
de coco.

Albach i ara   
Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de
pêche, magic velouté

Albach i ara   
Rhum, jus de citron vert, jus d’ananas, purée de
pêche, magic velouté

14€14€

V ioletta  
Crème  de  v iolette ,  g i n ,  tr i p l e  s ec ,  jus
de  c itron  v ert ,  mag ic v e louté

V ioletta  
Crème  de  v iolette ,  g i n ,  tr i p l e  s ec ,  jus
de  c itron  v ert ,  mag ic v e louté

14€14€

L imone  Mart i n i  
L imoncello ,  vodka ,  sucre  l iqu ide ,  jus  de
c itron ,  mag ic v e louté .

L imone  Mart i n i  
L imoncello ,  vodka ,  sucre  l iqu ide ,  jus  de
c itron ,  mag ic v e louté .

14€14€

Dark  Moj ito :
Vodka  no ire ,  c i tron  v ert ,  menthe  fra îche ,
sucre  de  canne ,  e au  gazeuse .

Dark  Moj ito :
Vodka  no ire ,  c i tron  v ert ,  menthe  fra îche ,
sucre  de  canne ,  e au  gazeuse .
Bas i l ic  Summer
Rhum ,  l iqueur  de  fra i s e ,  purée  de  fra i s e ,
s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  jus  de  c itron
vert ,  b as i l ic .

Bas i l ic  Summer
Rhum ,  l iqueur  de  fra i s e ,  purée  de  fra i s e ,
s i rop  de  b as i l ic  ma i son ,  jus  de  c itron
vert ,  b as i l ic .

14€14€

14€14€ 14€14€

C H A M P A G N E S
Parmant i er  R igaut
Deutz  -  Brut  
Deutz  «  Amour  de  Deutz  »  -  Brut   

Parmant i er  R igaut
Deutz  -  Brut  
Deutz  «  Amour  de  Deutz  »  -  Brut   

60€
80€

260€

60€
80€

260€

Rosalie
LA CIOTAT
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