. PResalre

LEYE [©TAd

PETITS DEJEUNERS

JUSQU’A 11H30

CROISSANT AU BEURRE 2,00€ (EUFS BROUILLES AU FROMAGE

2,00€

8,00€

PAIN AU CHOCOLAT (EUrs BROUILLES AU FROMAGE, JAMBON 9,50€

TARTINES, BEURRE ET CONFITURE OU MIEL 6€ PAIN TOASTE, BEURRE ET SAUMON GRAVLAX 8€
(EUFS BROUILLES e
FORMULE CLASSIQUE A=y
1 VIENNOISERIE, BOISSON CHAUDE, ORANGE PIQESSfZ
FORMULE COMPLETE 10,50€
1 VIENNOISERIE ET 1 TARTINE BEURRE CONFITURE, BOISSON CHAUDE, ORANGE PRESSE
FORMULE SALEE 10,50€
(EUFS BROUILLES NATURES (SUPPLEMENT JANBON 0,50€, FROMAGE 0,506), BOISSON CHAUDE, ORANGE PRESSE
FORMULE NORVEGIENNE, 15€
(EUFS BROUILLI"IS NATURES, SAUMON GRAVLAX MAISON BEURRE ET PAIN 'I‘Qi\S'l‘fi, BOISSON CHAUDE, ORANGE PIQESSfZ
DANS NOS FORMULES PETIT 1)[?1/1:'[/;\"1:‘12, LES BOISSONS CHAUDES 81)[?(;1‘”,[2‘8 (CJPPUCCL\"O, DOUBLE EXPRESSO,
GXFFf C[?I::ME OU CHOCOLAT) SONT DISPONIBLES AVEC UN SUPPLI?MEA\'T DE 1,50 €,
A PARTAGER
A MID! ET A PARTIR DE 17H
CROQUE MONSIEUR A LA PARISIENNE 4€
CAMEMBERT ROTI AU MIEL, OIGNONS FONDANTS LEGEREMENT CARAMELISES 13€
SAUCISSON SEC ENTIER PARFUM DU MOMENT e
FRITURE D’EPERLANS, CROUSTILLANTS MINUTE, CITRON FRAIS 28
ENCORNETS EN PERSILLADE, JUSTE SAISIS 14€
(EUFS MIMOSA TRADITION 9€
RILLETTES DE POISSON AUX HERBES FRAICHES, PAIN GRILLE 12€
GAMBAS EN PERSILLADE, SNACKEES A LA MINUTE 18€
) 4
HORS D'@EUVRE
A PARTAGER OU NON
FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MAISON A LA FLEUR DE SEL (90G) 18€
SAUMON GRAVLAX MAISON, AGRUMES, HERBES FRAICHES, CREME LEGERE 18€
CARPACCIO DE POISSON DU CHEF, AGRUMES, HUILE D’OLIVE VIERGE, POIVRE NOIR FUME 17€
VITELLO TONNATO, FINES TRANCHES DE VEAU, SAUCE AU THON, CAPRES 16€
SOUPE DE POISSONS 18€
SARDINES MILLESIMEES, HUILE D’OLIVE VIERGE, BEURRE EN PAPILLOTE, PAIN GRILLE 16€
ANCHOIS MARINES FACON CANTABRIE, HUILE D’OLIVE 14€
LA CESAR, YVOLAILLE ROTIE, ROMAINE CROQUANTE, ANCHOIS, CROUTONS DORES, SAUCE CESAR 21€

LA NICOISE DE ROSALIE, SALADE JEUNES POUSSES, POIVRON, CONCOMBRE, FEVE, OEUF DUR, RADIS, THON MI CUIT 23€

LA GRECQUE, FETA, TOMATES, CONCOMBRE, OLIVES DE KALAMATA, ORIGAN

24,5€

LE COIN DU BOUCHER

(1 ACCOMPAGNEMENT INCLUS)

FILET DE BCEUF CHATEAUBRIAND, FLEUR DE SEL
SAUCE AU CHOIX : POIVRE, MORILLES OU ROQUEFORT (+3 €)

TRAVERS DE PORC LONGUEMENT CONFIT, JUS REDUIT
TARTARE DE BAEUF, COUPE AU COUTEAU, ASSAISONNEMENT MAISON

32€

23€
24€

LES BOISSONS

BOISSONS CHAUDES

CHOCQLAT 3,00€ CAFE EXPRESSO DOUBLE 1€
CHOCOLAT VIENNEOIS (AVEC CHANTILLY) 4,50€ CAFE ALLONGE 2€
CAFE EXPRESSO 2€ CAPPUCCINO 4,50€
CAFE DECAFEINE 2,20€ [RISH COFFEE 8€
CAFE CREME 4€ LAIT CHAUD 35€
CAFE NOISETTE 2,20€ THE ET INFUSION 1€
SOFTS ET EAUX
VITTEL 25CL/60CL/IL €/ 4,5€/ 6€ BITTER SAN PELLEGRINO €
SAN PELLEGRINO 50CL/IL pE/ 1€ SODA 33CL 1€
SIROP 2CL 3L PERRIER, COCH, COCA ZERO, ICE TEA ; 95CL SCHWEPPES AGRUMES,
B o snndsedg i 5e %IgwggsFﬁ}ﬁ SHECA)\GDCIS ORANGINA i
CITRON PRESSE 25CL o€ FRAISE, ACE, ORANGE, POMME, TOMATE, ABRICOT,
CHINOIS (ORANGE ET CITRON) 25CL Y MR
BIERES
PRESSION BOUTEILLES
PIETRA IPA 256CL / 50CL 6€ / 11€ CORONA 33CL 6,50€
PIETRA BIONDA 25CL / 50CL 4,5€ | 8,5€ DESPERADOS 33CL 6,50€
PIETRA AMBREE 25CL / 50CL 5,0€ / 10€ PIETRA ROSSA 33CL 6,60€
COLOMBA BLANCHE 25CL / 80CL B N, PIETRA SANS ALCOOL 33CL 6,60€
APERITIES
KIR (Ca8818, PECHE, MURE) 10CL 5€  COUPE DE PROSECCO 10CL 8€
KIR ROYAL (CAS8IS, PECHE, MURE) 10CL  12€ PISCINE DE PROSECCO I6CL 12€
RICARD / 51 4CL 3,6€ MARTINI BLANC ET ROUGE 6CL €
MAURESQUE/ TOMATE/ PERROQUET 4CL  3,8€ CAMPARI 6CL 5,0€
COUPE DE CHAMPAGNE 10CL 12€ TUBE ALCOOL + SOFT 10€
PISCINE DE CHAMPAGNE 16CL l4€ PORTO / MUSCAT €
LIQUEURS ET DIGESTIFS 6CL
GEY 21 8€ BENEDICTINE 8€
GET 31 8€ JAGERMEISTER 8€
BAILEY’S 8€ AMARETTO g€
LIMONCELLO 1€ VIEILLE PRUNE 8€
POIRE 8€ CALVADOS 8E€
COCKTAILS SIGNATURES
BASILIC ROYALE 14€ LIMONE MARTINI 4e
GIN, SIBOP DE BASILIC MAISON, MIEL, MAGIC LIMONCELLO, YODKA, SUCRE LIQUIDE, JUS DE
VEL'QUIRE I 1188 DIEy CIHHRIO) NSV CITRON, MAG!ICVE LIRS
VIN VANG 14€  DARK MOJITO : /L
VODKA, LIQUEUR DE CERISE, JUS DE CITRON, SIROP }SY%J)(?I}%{I\ II\)IOI(BR?\I\?I,IF\OU\] (“EAI\/RIIL,JS\I”I\”” FRAIGHE,
WAL BASILIC SUMMER 14€
ALBACHIARA Pl RHUM, LIQUEUR DE FRAISE, PUREE DE FRAISE,
RKAIUM, JUS DE CITRON }:’IiR’I‘, JUS D’i\Ns\I\';\S, PUREE DE SIROP DE BASILIC MAISON, JUS DE CITRON
PECHE, MAGIC VELOUTE VIR TR AYS TL ] @
VIOLETTA 14€
CREME DE U@ T B, S&INSIIR DR ®, “Sil S

DE CITRON VERT, MAGIC VELOUTE

MANGEZ BIEN - RIEZ SOUVENT - AIMEZ BEAUCOUP

L’ETAL DE ROSALIE

PAVE DE THON SNACKE, VIERGE DE LEGUMES CROQUANTS (1 ACCOMPAGNEMENT INCLUS)
CABILLAUD ROTI, NACRE, BEURRE BLANC A L'ESTRAGON (1 ACCOMPAGNEMENT INCLUS)
MOULES MARINIERES, JUS A L'ECHALOTE ET VIN BLANC, FRITES FRAICHES

MOULES AU ROQUEFORT, SAUCE CREMEUSE, FRITES FRAICHES

PECHE DU JOUR SELON ARRIVAGE
1 ACCOMPAGNEMENT AUX CHOIX (PAR PERSONNE)

LOUP OU DAURADE PORTION INDIVIDUELLE / POUR DEUX PERSONNES

CREVETTES MAYONNAISE MAISON
HUITRES FINES DE CLAIRE
HUITRES DE BOUZIGUES

26€
28€
20€
A

PRIX AU 100G

29€ / 69€

1/2 DOUZAINE 12€ DOUZAINE 25€
1/2 DOUZAINE 13€ DOUZAINE 26€
1/2 DOUZAINE 12€ DOUZAINE 25€

PLATEAU MIXTE 6 HUITRES FINES DE CLAIRE 6 HUITRES DE BOUZIGUES ET 6 360€
CREVETTES
VEAU CROUSTILLANT EN FEUILLE DE BRIQUE, LEGUMES CROQUANTS, AUBERGINES FONDANTES AR
SUPREME DE POULET MARINE, CITRONNELLE ET GINGEMBRE, LEGUMES CROQUANTS 24€
COQUILLETTES, CREME DE PARMESAN, CITRON, BASILIC FRAIS 7€
ROGNONS DE VEAU, JUS REDUIT AU VINAIGRE DE FRAMBOISE, ECRASE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE 26€
LINGUINES AUX GAMBAS, BOUILLON DE ROCHE PARFUME 32€
SUPPLEMENT : B€
ECRASE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE (OU TRUFFE +
€)
JEUNES POUSSES D’EPINARDS AU YUZU
FRITES FRAICHES
R1Z DE CAMARGUE
BROCOLI VAPEUR
LEGUMES DE SAISON ROTIS AU FOUR
JUSQU’A 10 ANS
STEAK HACHE DU BOUCHER, FRITES FRAICHES 12€
FILET DE POISSON, FRITES FRAICHES 12€
ASSIETTE DE FROMAGES FERMIERS, SELECTION DU MOMENT 9,60€
ILE FLOTTANTE AU CARAMEL BEURRE SALE 9,0€
MILLE-FEUILLE A LA VANILLE, CREME ONCTUEUSE 12€
TARTE DU JOUR, SELON L'INSPIRATION 9€
PROFITEROLES AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE, CHANTILLY VEGETALE MAISON 12€
PAVLOVA AUX FRAISES, MERINGUE CROUSTILLANTE, CHANTILLY VEGETALE MAISON 12€
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, TEXTURE LEGERE 9,5€
CREME BRULEE & LA VANILLE, GLACE COCO 9,5€
LE GOOUTER
A PARTIR DE 15100 JUSQU’A 18100
CREPES
CREPE BEURRE SUCRE 4,50€ CREPE NUTELLA BANANE 6,50€
CREPE A LA CONFITURE (FRAISE OU ABRICOT) B5€ CREPE CHANTILLY 5€
CREPE SUCRE CITRON 4,50€ CREPE & LA CREME DE MARRON 6€
CREPE AU CHOCOLAT (MAISON) 5,00€ CREPE AU CARAMEL BEURRE SALE 5,00€
CREPE AU CHOCOLAT (MAISON) CHANTILLY 6€ CREPE AU GRAND MARNIER 6€
CREPE AU NUTELLA 5,50€ CREPE AU CHOCOLAT ET NOIX DE COCO  6,50€
CREPE NUTELLA CHANTILLY 6€
COUPES DE GLACES
FRAISE MELBA, GLACE VANILLE & FRAISE, FRAISE, SAUCE FRUITS ROUGES, CHANTILLY MAISON 11,50€
CHOCOLAT LIEGEOIS, GLACE CHOCOLAT & VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY, AMANDES 11,50€
CAFE LIEGEOIS, GLACE CAFE & VANILLE, CAFf, CHANTILLY, SAUCE CARAMEL, AMANDES 11,50€
DAME BLANCHE, GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY, AMANDES 11,50€
BOUNTY, GLACE VANILLE & COCO, NUTELLA, BANANE, CHANTILLY, COCO RAPEE 12€
COLONEL, GLACE CITRON, YODKA 12€
PETITE FAIM
LE PARISIEN, BAGUETTE, JAMBON BLANC, BEURRE + CONTE +2€ 5€
LE SAUMON, BAGUETTE, FROMAGE, CRUDITES 9€
LE ROSETTE, BAGUETTE, CORNICHONS, BEURRE 6€
ROUGE
AOP BANDOL - DOMAINE LA SUFFRENE 38€
AOP COTES DE PROVENCE - CHATEAU SAINTE MARGUERITE « FANTASTIQUE » CRU CLASSE 44€
AOP CASSIS - DOMAINE DU BAGNOL "MARQUIS DE FESQUES” - 2022 54€
AODP PALETTE - CHATEAU SIMONE 90€
AOP CORBIERES-BOUTENAC - LA FORGE - 2022 110€
AOP CHATEAUNEUF-DU-PAPE - L’ORATOIRE DES PAPES - 2022 78€
BLANC
AOP BANDOL - DOMAINE LA SUFFRENE 36€
AOP BANDOL - DOMAINE BUNAN « MOULIN DES COSTES » - 2023 40€
AOP CassIsS (B1O) - DOMAINE DU PATERNEL 412€
AODP CAssIs (BIO) - DOMAINE DU BAGNOL « MARQUIS DE FESQUES » 62€
AOP CHABLIS - EMILE CHANpESAlS - 2024 44€
AOP CONDRIEU - J. DENUZIERE - 2021 78€
ROSE
AOP COTES DE PROVENCE - CHATEAU SAINTE MARGUERITE “FANTASTIQUE” 412€
IGP pu VAR - B DE BUNAN 2€
AOP COTEAUX D’AIXx - CHATEAU LACOSTE « NUIT » 39€
CHAMPAGNES
PARMANTIER RIGAUT 60€
DEUTZ '3 BELT 80€
DEUTZ « AMOUR DE DEUTZ » - BRUT 260€
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